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LA TERRAZA.

DEL PASEO

ARCOS

PARA EMPEZAR

Ensaladilla rusa @ « @&

Tapa / Media / Racion

3,50€/6,50€/9,00

Carne mecha con carpaccio de tomate

Tapa / Media / Racion
4,00/ 7,00 /10,00

Jamon ibérico de bellota a cuchillo, pan cristal y tomate rallado con orégano .
Media / Racion

15,00 / 25,00

Tabla de quesos & & @

Media / Racion
9,00 /15,00

Paté de perdiz “La Carolina”, virutas de jamon ibérico y reduccion de P. X.

s LK)

Pastel de cabracho con guacamole y salsarosa @ « & %
Racion

8,00
Gazpacho &  Salmorejo de mango @ @ &

Racion Raciéon

5,00 6,00

SEGUIMOS PICOTEANDO

Langostinos en tempura de panko, salsa soja y wasabi ' Q &

Media / Racion
6,00 /12,00

Croquetas de pollo @ @ Croquetas de pulpo @ @ Croquetas de cola de toro @ @
Tapa / Media / Racion q Tapa / Media / Racion G . Tapa / Media / Raciéon q
4,00/ 7,00 / 10,00 4,00 / 7,00 / 10,00 4,00 / 7,00 / 10,00

Cazuela de langostinos gratinados al ajo Q @ Gambas al ajillo Q

Raciéon Racion

9,00 10,00
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CON ALGO DE PAN

Tosta de anchoa 0’0 y carpaccio Tosta de sardina ahumada
de aguacate y tomate ‘ con crema de queso y uvas ’ &
2 Unidades <3 2 Unidades G <3
6,00 % 6,00 i

Tosta de pan rustico, foie a la plancha Tosta de langostinos al ajillo, queso
y cebolla caramelizada al P. X. crema, cebolla caramelizada y alioli

ic EX 2 Unidades @)
Unidad ‘ 20

8,00 8,00

DE LA HUERTA

Esparragos blancos “Cojonudos” con salmorejo, cebolla morada y melva canutera
Racion ‘ Ex
8,00 @

E-X

Caprese (tomate, burrata y pesto de nueces) o &

Racion

8,50

Decabra @@ & @ &

(mezclum, cherry, frutos secos, pasas, rulo de cabra a la plancha y vinagreta de miel)
Racion

8,50

E-X

Pokebowl ibérico &
(arroz, edamame, aguacate, cherry, maiz, mango, secreto plancha y vinagreta de tomillo)

Racion

8,00

"LaTerraza" @ @ @

(mezclum, naranja, pifia, pasas, pipas de calabaza, queso de oveja, cherry, pollo
crujiente y vinagreta de mostaza a la antigua)

Racién

10,00
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DEL CORRAL
Revuelto de ajetes y gambas con salsa verde y tostas Revuelto campero
Racion Racion
8,00 . ‘ . 9,00 . ' 3
Antojo @

(2 huevos fritos, patatas fritas, cebolla crujiente, jamon ibérico y pimiento frito)
Racion

10,00

ALGO DE BAO NO VIENE MAL

Bao negro de melva canutera, alioli de pimientos del piquillo y cebolleta
Unidad =
5,00 D@3

Bao blanco de calamares fritos, alioli de lima y cebolla crujiente

Unidad .. ap . 5{)
5,50

Bao blanco de Secreto con salsa gaucha y patatas paja

Unidad ‘ . G EX
20
6,00

DEL MAR MARINERO 1/2

Gambas blancas @

Racion

14,00

Mejillones al vapor @
Media / Racién
9,00 / 12,00
Coquinas al Tio Pepe@® &
Racion

16,00
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DEL MAR MARINERO 2/2

Chocos fritos ‘. Calamares fritos con alioli de lima @@ Cazon en adobo @ «

Media / Racion Media / Racion Media / Racion X
10,00 / 16,00 10,00 / 16,00 9,00 / 15,00 @

8z

- (O
Y@

Gallo San Pedro empanado con alioli de ajo negro
Media / Racion EX
'. a )
9,00 / 12,00 LI

Pulpo a la plancha @ Calamar de potera @ &
Racion S/P
19,00 45,00 / kg.

Lomo de dorada o lubina a la espalda con patatas panaderas @< &

Raciéon

10,00

RECIEN LLEGADO DE LA DEHESA O LA MONTANERA

Carrillada al Oloroso con patatas panaderas  Cigarritos de secreto con salsa barbacoa

Media / Racion = Media / Racion
8,00 / 14,00 ®: 8,00 / 14,00 e
Churrasco de cerdo al teriyaki Lingote de presa ibérica marinado con hierbas
Racion * Racion
12,00 = . 17,00

Entrecot de Black Angus

Raciéon

19,00

Solomillo de Retinto con foie y reduccion de P. X

Racion

23,00

85

Chuleton Jersey
S/P
48,00 / kg.
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DULCE FINAL

Arroz con leche y canela con helado Panacota con salsa de frutos rojos
Racion Racion
O ®a
Tarta 3 chocolates Brownie liquido, sopa de chocolate blanco
Racion e
250 @ a y helado de vainilla @@ & @
Racion
Tarta de la abuela 5,00
Racion . -
4,50 LR Comtessa de limén
Racion * 0
350
Tarta de Toblerone
(sin gluten) @ @ Comtessa de chocolate
Racion Racién *
4,50 3,50 o
Tarta de queso al horno Helado
Racion * 1 bola 2 bolas 3 bolas
4,50 ..‘“‘“ L o 250 3,50 4,50 . J
ALERGENOS

Nos esforzamos por garantizar la calidad y la frescura de nuestros ingredientes, y también somos conscientes de la
importancia de informar sobre los alérgenos presentes en nuestros platos.

A continuacion, le proporcionamos informacion sobre los alérgenos presentes en nuestra carta:

PDed-a@ x ¢ 0 VOD® » @ @

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LECHE FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS
Y DERIVADOS Y DERIVADOS CON CASCARA Y DERIVADOS DE SESAMO Y DERIVADOS Y DERIVADOS

Si tiene alguna alergia alimentaria, por favor inférmenos para que podamos hacer los ajustes necesarios para
satisfacer sus necesidades culinarias. También puede consultar a nuestro personal sobre los ingredientes especificos
de cada plato en nuestro meni.

Gracias por elegir nuestro restaurante y esperamos que disfrute de su comida.

Atentamente,
La Terraza del Paseo - Arcos de la Frontera




